Cotizacién Plaw 150 personas
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MESASYSILLAS  MANTELERIA DECORACION MENAJE
< Mesas redondas o - Manteles para mesas de - Centros de mesa + Vajilla cuadrada (entrada,
rectangulares capacidad invitados (blancos) + Arreglo para mesa fuerte, postre y ponqué)
(10 personas) + Mantel redondo para mesa de ponque { Cubiertos (cuchillo,tenedor.
</ Mesa redonda para de ponqué (color a escoger) ~ Palay sierra decorada cucharita dulcera y tenedor
ubicar el ponqué . ponqué)
 Mesa redonda pequefia + Mantel redondo para mesa + Decoracion de cofre
para ubicar el c%frqe de cofre (blanco)  Decoracion entrada ~ Cristaleria (vasos largos y
M i [ Tapas o caminos para mesas (petalos, antorchas COFtOS,/COQaS champaiia,
dee:ﬁigitrssr;/znzzj:a de invitados (color a escoger) y velas en cristales.) agua y/o vino)
de bar (bebidas) ~ Tapa de lujo para mesa de ~ Bandejas, jarras, hieleras,
' Sillas rimax sin brazos ponqué (velo blanco) ~( samovares, ’pala y sierra
* (silla tiffany tiene un {F i i para ponque
costo adicional de: orros para sillas (multiusos ~ Incluye todo el menaje
$4.500) blancos) necesario Opti
para el éptimo
~ Fajon / cinta (color a escoger) desarrollo del evento

 Servilletas en tela (color a escoger)

©
O

100% 100% |
__MENU__ PONQUE_

« Entrada: ~ En pastillaje o crema suave
Ensalada o crema. (disefio a escoger)

+ Fuerte: -/ Disponibles en: tradicional
Carne de res o cerdo, masa blanca o negra, tres
Pechuga de pollo. leches, brownie o amaretto.
Arroz o vegetales « Nota: Sin ponqué el
Acompafiamiento (papa) descuento es $ 1.500 por

o ensalada

+ Postre: Mus a escoger

+ Bebida: Gaseosa

+ Nota: si selecciona lomo
a cambio de carne,
aumente $ 1.500 por
invitado.

invitado.
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Cotizacién Plaw 150 personas
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CHAMPANA BEBIDAS ILIMITADAS PERSONAL DE SERVICIO SONIDOY LUCES TRANSPORTE MUCHO AMOR Y DEDICACION
< Brindis con champafia -{Gaseosas Postobon y < 1 Coordinador de evento + 2 Cabinas de sonido con < Transporte de suministrosy -/ Actitud positiva
Katich blanca o rosada ~ Coca-cola < 7 Meseros amplicacion personal en Bogota, < Cumplimiento y responsabilidad
*Nota: Sin champaria + Jugo de Naranja < 1 Chef o auxiliar de alimentos 1 Micréfono inalambrico  perimetro urbano. < Experiencia desde 2008
katich el descuento es ~ Agua mineral < 2 Auxiliar de cocina < 4 Luces audio-ritmicas y  «Nota: Transportes fuera de « Nota: toda negociacién se hace
de $ 700 por invitado. Hielo para todo el evento ; 4 Dj - sujeto a contratacion de  laser Bogota o de su perimetro bajo un contrato, y todos los
+ Cocteles con V_Odka y sonido < 1 Camara de humo urbano tienen costo detalles quedaran por escrito.
zumo de naranja . . . adicional.
. < 1 Dj - musica variada a
« Nota: Sin cocteles
escoger

descuente $ 400 por

invitado +/ Presentacién protocolaria

(maestria)

« Nota: Sin sonido
descuente $ 130.000 de
este plan.
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Cotizacion Plaw 150 personas

Aclaraciones!

Este paquete NO incluye saldn. El cliente ubica el sitio para llevar a
cabo el evento.

Cuenta con transporte de suministros y personal logistico en Bogota
- hasta la Cll 180. Otros destinos en Bogota y Cundinamarca
generan costo adicional.

Duracién del evento: de 3 a 7 horas, fuera de tiempos de montaje y
desmontaje.

Tiempo minimo de montaje: de 2 a 3 horas.
Tiempo minimo de desmontaje: 1 hora.

Pre-produccién del evento: agende cita con un asesor para despejar
dudas y hacer la reserva de su evento (cita previa). De 30 a 15 dias
antes del evento programe cita para ultimar detalles del protocolo,
decoracion, manteleria y todo lo que compete al desarrollo de la
propuesta.

IMPORTANTE: todo debe quedar por escrito para poder garantizar
la calidad del servicio.

La degustacion puede programarse después de reservar el evento y
firmar contrato, es sujeto a disponibilidad de tiempo entre el cliente y
el chef de Eventos y Recepciones.

Agradecemos ante cualquier duda, sugerencia y observaciéon
hacerlo a través del asesor asignado para su evento.

Cotizacion sujeta disponibilidad, conveniencia de negocio y a
cambios sin previo aviso, antes de una contratacion formal.

I \\\\
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El plan NO incluye el salon o sitio para realizar

i QueNO wcluqeel Plau?

0 el evento, el cliente debe proporcionarlo y
nosotros prestamos el servicio a domicilio.

e Whisky NO incluido, el cliente lo provee

Tarjetas de invitacion y fotografia
(el servicio se presta por un costo adicional)

Ualor total del Plaw

VALOR TOTAL DEL PLAN 150 INVITADOS $ 6.374.000
Pago con tarjeta crédito o débito Descuento del 5% $ 6.055.000

Pago en efectivo o consignacion Descuento del 10% $ 5.736.000
No se hace descuento para empresas o personas juridicas
FORMA DE PAGO
1 pago - 10% a la firma del contrato

2 pago - 60% diez dias antes del evento
3 pago - 30% el dia del evento antes de iniciar el evento

Para eventos en Noviembre y Diciembre NO se genera
descuento para pago en efectivo y/o con tarjeta de
crédito o débito.




Seleccionvar Mi mend

MENU @ MENU €

Entrada: Crema Champifiones o Mixtura de verduras Carta MeMUI Entrada: Crema de pollo o ensalada Waldorf
Pernil de cerdo en salsa de kiwi O ; ; Carne de res en salsa a las nas hierbas
PCIOMQS L4 sugerewuas

Pechuga rellena de verduras en salsa de queso Pechuga rellena de peray manzana en

Arroz almendrado salsa de queso
Torta de papa Arroz playero
Postre: Cuajada con melao ‘\ /’ Papa al perejil

Bebida: Un vaso de gaseosa
V/u: Incluido en el plan sin costo adicional

Postre: Muss de Maracuya
Bebida: Un vaso de gaseosa
V/u: Incluido en el plan sin costo adicional

MENU @ L el \ MENU @

, Entrada: Crema Zanahoria o Roll de vegetales
Entrada: Crema verde o ensalada Tenessi o
. Carne de res en salsa a la pimienta
Carne de res en salsa de vino

Pechuga rellena con espinaca en salsa
Pechuga rellena de queso en salsa de frutos secos

o .~
. de champifiones
Arroz primavera "a .
d. Arroz rojo

Papa a la crema -
Postre: Muss de Mora Croqueta de papa
L y Postre: Queso con dulce de papayuela
Bebida: Un vaso de gaseosa M vy ourte t Bebida: Un vaso de gaseosa
V/u: Incluido en el plan sin costo adicional ( COS t Oa d ICIONA | ) V/u: Incluido en el plan sin costo adicional

MENU & MENU @& MENU @& MENU @

Entrada: Timbal de champifiones Entrada: buquer de esparragos Entrada: Antipasto de frutas Enstrada: Roll de vegetales y queso en vinagreta
Lomo de salmon al griyere marinado al eneldo  Lomo de res en pimienta verde Lomo al jerez Medallones de res en salsa de tocineta y champifiones
Pollo abrillantado en mozarella y champifiones Rosetones de trucha en salsa de almendras Pollo en salsa mostaza dijhon Pollo relleno de jamén y queso al cordon blue

Arroz silvestre en pasta lo Primavera de verduras Rollitos a la orentina Bouquetier de verduras

Papa al parisen Papa duquesa Papa parieden Arroz en crepe sellado

Postre: Fruta ambeada Postre: Mus de amareto Postre: crepes de almendras. Croqueta de papa

Bebida: Un vaso de gaseosa Bebida: Un vaso de gaseosa Bebida: Un vaso de gaseosa Postre: n/a

V/u: $ 5.500 adicionales al plan. V/u: $ 5.500 adicionales al plan. V/u: $ 5.500 adicionales al plan. V/u: $ 4.500 adicionales al plan.
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ﬁanq,uatum

/
Arma tu Propio MenU

(Sino te gusta alguna de nuestras sugerencias en la seccion
MI MENU puedes armar tu propio menu)

&QUEII\)CLU%EI\) LOSPLATOS?

Dos carnes: (res y pollo) 6 (cerdo y pollo) 6 (solo con pollo 250 gr aprox),
arroz + papa + ensalada + postre + bebida.

MIMENU

PECHUGA EN LA SIGUIENTES PREPARACIONES

- Peclnuga relleva con uegetales

- Peclnuga relleva con queeso

- Pechuga relleva de chaMPiDowes

- Peclnuga a la cordown blue (Jam6n Y quieso)

- Pechuga a la florentiva QaMéw, queso, espiuaca,PiMeutéu)
- Peclnuga relleva con peras Y Manzanas

Pechuga con las siguientes salsas:

- salsa al vivo - salsa L’Awgara (cebolla, PiMewtow, - salsa al kiwi

- salsa de chaMPiDowes tociveta, tomate, - salsa frutos secos
- salsa a IaJardiwera Paprika)

- salsa al curry - salsa al Queso

- salsa al brawdq - salsa Aurora

- salsa de Maracuula’ - salsa a la criolla

I \\\\

Carne 6 lomo de res en las
siguientes salsas:

- salsa borracha - salsa al vivo

- salsa de tociveta con - salsa a las fivas hiervas
chaMPiDowes - salsaala PiMiewta

- salsa de esPa’rragos - salsa de clnaMPiDowes

- salsa a la mostaza con estragéu

Pernil 6 lomo de cerdo con las
siguientes salsas:

- salsa de piva - salsa de ciruela

- salsa de Maracuya - salsa de fresa

- salsa al agras - salsa de uchuvas
- salsa de frutos confitados - salsa de mavzanas

- salsa de tamarivdo
- salsa de kiwi

Papa

*papa a la crema

*puré amarillo

*torta de papa

*croquetas de papa

*papas al @)illo

*papas al Pergjil

*papas a la paruesana

*papa al uapor

*papa Pipiéu

*papa souté gaMéw, cebolla, PiMeutou, Perg)il, crema de leche)
de leche)
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ARROZ

*arroz blavco

*arroz verde

*arroz coN zavahoria Y Pasitas

*arroz bicolor (aPio - Cavahoria
remolacha - esPiwaca)

*arroz alMendrado

*arroz de coco

*arroz P|aulero (chaMPiDoues, pila,
leche de coco)

ENSALADA

arroz rg)'o
arroz cow especias Y frutos
Secos
*arroz coN verdura Y azafrav
*arroz con coca-cola Y pasas
*arroz @Jo@oli
*arvoz privavera
*arroz al PiMeutén

Banquetes
/

G i

POSTRE

*cuze)ada coN Melado

*Byrevas cou arequipe

*MUS de Maugo

*MUs de Mora

*MUs de Fresa

*MUS de Maracuqa’

*MuUs de Guandbava

*Queso col dulce de Papaquda

*Banavnas a la varavja - (para Plawes hasta 60 invitados)

*ensalada rusa (Papa en cuadros, arugja,Juliawas de habichuela, zavahoria, Mayovesa a las fivas hiervas)

*ensalada waldorf (leclnuga roMana, Uuas pasas, queso Mozarela, Mavzava verde, aloio Y aderezo)

*ensalada PriMaueral (repollo, uvas pasas, pida, zavahoria, crema de leche Y aderezo)

*eNsalada tenessi (Iechuga, clnaMPiﬁoues, queso paipa, aderezo de Mostaza djow) ensalada verduras calievtes (habichuela,
*zavahoria, arvejas, calabacin, cebollitas, salsa)
*Mixtura de verduras Y frutas (espivaca, apio, leclnuga, Meldn, zanahoria, MaNGO, QUesO parMesalo, Coco,

aderezo)

*Roll / tortila de uegetales (|echuga, queeso, zuquilui, PiMewtéw, Malugo, aderezo/uiuagreta enrollados ev tortilla)
*ensalada césar (espiwaca, queso, tociveta, pav ey cuadritos)

*ensalada de la casa (habichuela, arug)a, zavahoria, tomate, Iechuaga, huevos de codorviz)
*ensalada deUardiw (variedad de Iechugas, Mmaiz tierno, qQueso, uvas pasas, Mawgo, coco deshidratado, PiDa)
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Banquetes
/
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OtrasForMasdeorgawMartuMewu

covcostoadicioval

Sideseastumentconalgunadeestasopciones,tieneuncostoadicional
Elmendloorganizasusandolastablasdecarnesyacompafiamientosanteriores

MendGconcosto Mendconlomo,costo
adicional$3.000 adicional$1.500
Lomo de res y pernil de cerdo de 130 gr. c/u Lomo de res 130 gr. y pollo.
Sélo con lomo de cerdo, 250 gr. aprox. Lomo de cerdo 130 gr. y pollo
Sélo lomo de res, 250 gr. aprox.

Mendconcosto
adicional$2.000
Sélo con pernil de cerdo, 250 gr. aprox.

Pa’picar

Variedad de pasabocas frios de sal y duice,
golosinas y postres, organizados en una
mesa decorada a la entrada
del evento. (para adquirir mas

informacion acerca del servicio
consulte un asesor)
Valor mesa de pasabocas:

$250.000

I \\\\
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Mendconcosto Mend2lomos,concosto
adicional$3.500 adicional$4.500
Medallones de Lomo de res 250 gr. Lomo de res y lomo de cerdo 130 gr. c/u
y pollo 130 gr Lomo de res, pernil de cerdo y

pollo 130 gr. c/u

PASABOCASuvaloruvitario

(Adiciowalesalplaw—Ml’wiMoSOuwi.xreFerewcia)

o Empanaditas cocteleras de carne y pollio $ 1.100
e Colombinas de pollo alaBBQ $ 2.500

9 Huevos de codorniz con salsa rosadax 3 $ 1.300
Q Pinchitos de papay salchicha $ 1.800

© Pinchitos de cerdo y pifia $ 2.000

@ Pinchitos de polloy res $ 2.000

0 Pinchos de ciruela y tocineta $ 2.500
eAntipasto con galletas de ajonjoli $ 1.500
QAlbondigas ala diabla $ 2.300

@Alitas de pollo en salsa Golf $ 2.500

m Patacén carne desmechada $ 2.500

@ Fileticos de pollo grillé $ 2.600

@ Patacon con ceviche de Camarén $ 3.500
@)Tapas de Salmén Rosado $ 3.800

M



Lasagna de pollo, carne o mixta
Tajadas de pan

Copa de fruta gelatina
V/u: cambio por menu adulto sin

costo adicional
Se prepara un minimo de 5 mendus.

Pan kooc de pollo
Ensalada del jardin
Copa de gelatina
V/u: cambio por menu adulto sin

costo adicional
Se prepara un minimo de 5 menus

Hamburguesa o perro
caliente
Chips de papa
Copa de gelatina
V/u: cambio por menu

adulto sin costo adicional
Se prepara un minimo de 5
menus.

Pechuga a la plancha y nuggets
Chips de papa
Copa de gelatina
V/u: cambio por menu adulto sin

costo adicional
Se prepara un minimo de 5 menus.




Banquetes @ Recepciones
/

$350.000 c/u Seruicios adiciovales* ~ $400 c/u

fotografia y video precios desde Apliques en servilletas

;r;gsugt?)%o(;el descuento! $350000

Sala lounge 10 puestos y mesa de centro

$200.000

Estructura tipo concierto

$990.000

Decoracioén vintage (full)

$990.000

Decoracion shabby chic (15 afios)

Sala vintage 5 puestos

$100.000

Bar con luz led e

$350.000 m | $100.000 qesqe)

Decoraciénes Tematicas
Decoracién de iglesia, carro y bouquet

$5.500 (desde)

Tarjetas de Invitacidon

pregunta por el descuento!

$60.000

Video beam (1 hora, sin pc)

I
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$250.000

Mesa pasabocas

$2 . 000 (por invitado)

Estacion de café

$900 (por invitado)

Consome de despedida

* sujetos a disponibilidad, aplican condiciones, algunos servicios
requieren transporte adicional o gastos extra asumidos por el cliente
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